                                      O F E R T A    W I E L K A N O C N A

Prosimy o wybór dań,określenie poniższych parametrów imprezy i odesłanie do kalkulacji.

W razie jakichkolwiek pytań lub wątpliwości prosimy po o kontakt.

Termin

Liczba uczestników

Miejsce imprezy

Godzina rozpoczęcia

Forma płatności

        ZUPY

1.Żurek z jajkiem i kiełbasą

2.Cebulowa z grzankami

3.Krem łososiowy z krewetkami

       RYBY

4.Łosoś pieczony w sosie cytrynowym

5.Pstrąg pieczony w ziołach i maśle

       DANIA GORĄCE - OBIADOWE

6.Wieniec z białej kiełbasy

7.Kotlet Królewski

8.Kotlet Sobieski

9.Cordon-Bleu

10.Zraz wołowy zawijany

11.Filet z indyka w sosie beszamelowym

12.Schab ze śliwką

13.Boeuf Strogonoff

14.Flaki

15.Bigos

       SAŁATKI

16.Jarzynowa tradycyjna

17.Wiosenna

18.Jajeczna świąteczna

19.Indyjska

20..Grecka

      J AJ K A 

21.Jajka faszerowane tradycyjne połówka

22.Jajka po rusku

23.Jajko garnirowane łososiem

24.Jajko garnirowane szynką

25.Jajko z kawiorem

     NA ZIMNO

26.Ryba po grecku

27.Śledź w śmietanie

28Śledź w oleju

29.Pstrąg faszerowany podawany w całości

30.Kurczak faszerowany podawany w całości

31.Deska mięs

32.Deska wędlin i pasztetów

33.Kaczka po tyrolsku

34.Szynka parmeńska z melonem

35.Tatar z łososia

36.Antrykot Rossini

             DODATKI

37.Sosy: chrzanowy,żurawina,borówka,sos tatarski

              NA SŁODKO

38.Baba Wielkanocna

39.Pascha

40.Sernik

41 Mazurek

